* Alle Preise sind inklusiv der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Sie erhalten ein individuelles Angebot auf Anfrage.

*Alle Preise sind inklusiv der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Weitere anfallende Kosten entnehmen Sie bitte unseren AGB.

@ Joghurt Kréuterdressing
@ Mangovinaigrette
@ Sahne Kréuterdressing

@ Tomaten Cremesuppe mit Basilikumcroutons
@ Ukrainische Soljanka
@ Ungarische Gulaschsuppe

www.schoenes-catering.de

www.schoenes-catering.de

Preis in € . R FPreis i K K . Sie planen eine Veranstaltung, eine Familienfeier, ein Vereinsjubildum Metzgerei & Catering Ronny Schone
pro 100g Braten von Rind, Schwein, Lamm, Pute und Kalb pf;e,'f)f,"; Fisch - (Preise auf Anfrage*) Beilagen - (Preise auf Anfrage*) odi, wollen Ihre Géste einfgch e 1 ramam o Ve,vibhnen? 9 9 y
@ Eierlikortiramisu . "
. . Fleischk 1,09€ ischfi
@ Erdbeertiramisu @ Fleischkase @ Backfischfilet @ Bandnudeln
@ Erdbeercreme @ Hahnchenschlegel 1,09€ @ Bovillabaisse Cap d”Agde mit Aioli und Reibekdse ® BFOTk?rTOffem )
@ Fruchimousse @ Geflite Hahnchenbrust mit Steinpilzen, Zwiebeln, Kése 2,09€ @ Fittierte Shrimps mit Dip ) et [Feritfer iehiciy BVl el e @]
+ Petersilienkartoffel
@® Herrencreme @ Gefillte Hahnchenbrust mit Brokkoli- oder Ananas, Schinken-Kdse 2,09€ ® Gebackenes Zanderfilet : Ni;;:j;gjio .
Joghurt mit frischen Friichten & Honi ivend ; ° :
@ Jog s 9 @ Kalbsbraten 2.79€ @ In Olivendl gebratenes Thunfischsteak ® semmelknsdel Offnungsze“-en
@ Kuchen- & Tortenvariationen P —— 2 09€ @ ltalienische Fischpfanne o 7:30 bis 13:00 Uhr und 15:00 bis 18:00 Uhr
oy [0 ; g ) ) . . patzle i i
@ Mascarponecreme mit Frichten der Saison 4 @ Lachssteak mit glasierten Zwiebeln und Zitronenpfeffer - : Mittwoch und Samstag Nachmittag geschlossen
@ Mousse au Chocolat @ Kalbsschnitzel 2,79€ A @ Thiringer Kié8e
® Mousse im Glas ® @ Pangasiusfilet, Uberbacken
Kalbslende 5,19€ : 3
@ Obstkorbe mit Sorten der Saison : . L PRl Zolneietiliel
® Obsisala el 179 @ Riesengomelen im Gernlsebet
@ Panna Cotta O Lammkeule 2,09€ @ Delikatessrahmsauce
() Spelfulohusmousse . e 479€ @ Pfefferrahmsauce : Konfrakt :
@ Tropischer Fruchtcocktail O Flasliiseues Metzgerei & Catering Ronny Schéne
Y e e (eekTi @ Leberkdse 1,09€ @ Caesars Salat A Inhaber Ronny Schéne
@ Vanillesauce @ Pizzafleischkdse 1,69€ ® Couscous mit Héhnchenfleisch oder Pfannengemuse ® Rofweinsavce 69493 Hi Mr;rgelgoisef h
’ . A Irschoerg-Leutrersnausen
: @ Eiersalat @ Sauce Hollandaise
g Vanillemousse @ Puten- oder Schweineschnitzel im Kaseteig 1,69€ ® Farmensalat
Warme Blaubeer- oder Apfelpfannkuchen mit Vanillesauce . . Gemii i i f ;
: 1 Putenfrikadellen (oro Stick 2,90€ : o - emuse - (versch. Sorten Uberbacken wir gern mit Sauce Hollandaise)
@ Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce ® (e ) ® Felgsolof JURESCAIIEN IS .
@ Gefullte Putenbrust 1,59€ @® F|elSChSQ|OT @ Blumenkohl Schones Essen
O Putenschnitzel 1,69€ @® Salat mit Gambas @ Bohnen Wir liefern die Gaumenfreuden fUr lhre Feier, damit Sie mehr Freude am
. U i i Feiern und mehr Zeit fir Ihre Gaste haben!
Vorspeisen @ GCefligelsalat mit Ananas & Mandarine @ Brokkol
P @ Putengeschnetzeltes 1,89€ @® Gemisesalat - .
" . . . Rumpsteak 3,19€ i i it origi &
@ GefL{IIT.e Tomaten mit FIe|sch—‘oder'GeprgeIsoIot 8 @ . ) : g:tjerf;lsBcohfr::r?SL;Tor?soloT mit original Fetakdse R — GAelrLESUbgrgﬁm§:l\?fgerl:lgn?p%memce SN,
() Gratinierte Jacobsmuscheln in WeiBweinsauce Rumpsteak im KrGutermantel 3,19¢ . ; @ Pilzgemise auch Getrénke, Geschir, Tische, StUhle oder Servicepersonal.
@ Koniginpasteten mit Ragout @ Rinderbraten aus der Hifte 2,09€ | G UE I ESE e @ Rotkohl
@ Verschiedene Dips mit Baguette oder frischem GemUse ‘ @ ltalienischer, gruner Salat
@ Rinderspickbraten L @ Saverkraut Augenschmaus
asesala Lassen Sie sich inspirieren von unserer vielféltigen Auswahl an Buffets,
@ Rinderlende im Speckmantel oder Blatterteig 4,79€ @ Kartoffelsalat _ Fingerfood und kalten Platten. Ubrigens Ubernehmen wir auch Ihre
X i - i i i Grillparty!
Lasagne @ Rindergeschnetzeltes Stroganoff 2,70€ @ Kirschtomaten-MozzarellaspieBe mit Balsamico ' rilparty
) ] : @ Krautsalat @ Broccoli Cremesuppe
g tosc;glne mit Hackfleisch @ Rippchen 1,19€ @ Reissalat @ Champignoncremesuppe Zusatzstoffe
< Goecmsoﬁélocggene O SpieBbraten 1,59€ @ Nudelsalat, auch mit Lauch und Kirschtomaten @ Erbseneintopf In unseren Produkten kénnen folgende Zusatzstoffe enthalten sein:
9 O Prager Schinken 1.59€ @ Rindfleischsalat Balkanart @ Franzdsische Zwiebelsuppe mit Késecroutons Phosphate, Gluten, Lactose, Senfextrakt, Spuren von NUssen. Wir arbeiten
‘ @ Gazpacho ausschlieBlich mit frischen Produkten ohne Farb- und Konservierungsstoffe. 0620] - 1 8 58 28
. ) @ Ruccolasalat ) y _ ; o O
@ Gefuliter Schweinebraten 1,59€ ] @ Grine Bohnensuppe Bei Allergien und Unvertréglichkeiten beraten wir Sie gerne individuell.
e B, e 0173 - 66 45 222
@ Schweinefilet gefullt 2,09€ @ Spargelsalat @ HUhnersuppentopf
@® Coqau Vin @ schweinefilet - auch im Blétterteig 2206 @ Wursisalat mit Erbsen e SRS 06201 - 78 48 613
. . . . _ ) Kartoffelsuppe .
® Indonesische Hahnchenpfanne mit Gemuse und Bandnudeln @ Schweineschnitzel 1,69€ e °P 4 . @ Besuchen Sie uns auf Facebook:
; chweinegeschnetzeltes ) i i .
@® Rinderroulade Hausfrauen Art sl _ ) ' ) @ Kiare Rindfleischsuppe facebook.com/metzgereironnyschoene
g @ Schweinesteaks Uberbacken mit Tomate & Kése / Schinken, Kése @ Feigenvinaigrette ® 'furblscremeSUppe mfo@me’rzgerel-schoene.de
P & Ananas / Zucchini, Champignon & Kdse oder Créme fraiche 1,59€ @ Himbeervinaigrette g Is_lnsenstlJppe
L . pargelcremesuppe
: : o ige]l hes D
@ Zwiebelfleischkdase 109€l N @iliclienEEnesiisssing @ unsere Monatshighlights finden Sie im Internet auf:



o Preis** . Preis** . . Preis** . Preis** Preis** R Preis*
Fingerfood Buffet s G0 Just Married Buffet e e S Asien Buffet Geisha pro Person: 21,90 € Mediterranes Buffet pro Person: 19,90 € Spar Buffet e Fingerfood ine

@ Mango-Frihlingszwiebelsalat mit Garnelen SpieBchen @ Mango- Frihlingszwiebelsalat mit Garnelen @ Mango-Kokossuppe mit Krabbenchips @ Melonensalat mit Schafskdse und Minze @ Gemischter Salat der Saison mit Croutons @ Blatterteigeroissants mit Schinken-Kése-Fullung 0,99€
@ Mediterrane Hdhnchennuggets @ Tomaten-Ananas- Salat mit Hdhnchen-Saté-Spiel @ Frisches Baguette @ Thunfischsalat @ Frisches Baguette @ Wraps orientalisch 1,60€
@ Lachskartoffelgratin-Pralinen @ Gemischtes Brotkdrbchen @ Indonesische HUhnerpfanne mit Bandnudeln @ Frisches Baguette & Ciabattabrot @ Putenrahmgeschnetzeltes @ Wraps chinesisch 1,60€
@ Garnelen Rosti @ Kalbsrickensteak mit Kréuterkruste @ schweinefleischspieB sUB-sauer @ Gemischtes Antipasti @ Partyschnitzel @ Wraps Barbecue 1,60€
@ Quiche @ Kleine Rosmarinkartoffelchen @ Thai Gemisepfanne @ Griechische Hacksteaks gefullt mit Schafskése @ Hausgemachte Spatzle @ Canapés 1,69€
@ Gegrilite Hahnchenschlegel @ Gefillte Hahnchenbrust mit Frischkdse & getrockneten Tomaten @ Champignon Kréuterreis @ GyrosspieB vom Schweinefilet @ Hausgemachter Kartoffelgratin @ Garnelen Résti 1,69€
@ Partyputenfrikadellen mit Kirschfomate @ Zatrer Lammbraten aus der Hifte @ Mandarinen-Sahne Schnittchen @ GefUllite Hahnchenbrust im Speckmantel @ GemuUseplatte @ Geflllte Crespelle 0,99€
@ HahnchenspieBe @ Speckbohnenrélichen & Pasta Tricolore @ Obstsalat mit Chillipfeffer @ Gegrilltes Pfannengemuse @ Ein Dessert nach Wahl @ Laugengebdck belegt 1,50€
@ Trauben-KdsespieBe @ Sommerliche GemUsepfanne @ Risotto @ Mediterrane Hahnchennuggets 1,39€
® Com:scf:folus |Soflc:fhim (gldschen @ Vielerlei Dessertvariationen @ Hausgemachter Kartoffelgratin oo Pef:;ii**'|890€ @ Schwarzwdlder Schinkenkonfekt 0,79€
@ Kartoffelsalat ohne Speck @ Dessert frei wahlbar i @ Tomaten-Blatterteig Quadrate 1,19€
) ”C}lienischer Nudelsalat ltalie hes Buffet Preis™ - @ Geflllte Tomaten mit Gefliigel- oder Fleischsalat @ Quiche Petit gefillt 1,49€
@ Vitello Tonnatfo im Glaschen b pro Person: 19,99 € @ Antipasti gemischt @ Frisches Baguette @ Trauben-KasespieBe 0,59€
@ Dessert nach Wahl Graved Lachs und Steinofenforelle @ Auberginenrélichen gefullt mit Schafskése @ Carpaccio vom Rinderfilet @ SpieBbraten vom Schweinenacken oder ofenfrischer Prager Schinken ~ @ Partyfrikadellen auf Cherrytomaten 1,20€
O MelonenspieBe mit Parmaschinken @ Grillgemise @ Frisches Ciabatta @ Partyschnitzel @ Tomaten-Mozzarella SpieBchen 1,20€
. Preist @ Frisches Baguette @ Hausgemachte Dips mit frischem Gemuse @ Gegrillter Edelfisch auf Zitronengras @ Hausgemachter Kartoffelgratin
pro Person: 21,90 € . @ Gefllites Schweinefilet mit Krdutern und Mett @ Gemdiselasagne @ Zarte Kalbsrickensteaks im Krautermantel @ Hausgemachte Spdatzle
: . . . @ Zartes Rinderfilet im Speckmantel @ Wirsingrélichen gefullt @ Risotto mit Steinpilzen @ Gemdiseplatte s
@ Anfipasti-Mix gefullt & gegrillt @ Kartoffeltaler @ Hausmacher Bandnudeln mit frischen Pfifferlingen in Sahnesauce @ Pasta Tricolore @ Ein Dessert nach Wahl m = 1P(;§:; 2,80 € -
() ?g#%ﬁ';?ﬁ;’;’g':’eﬂir‘;ige @ Hausgemachte Spatzle @ Ricottaknédel mit Djuvée @ Tiramisu
g Griechischer Bouernscﬁof @ GemuUseplatte Uberbacken @ Joghurt mit frischem Olbst @ Panna Cotta mit Erbeercreme e @ Aranchini
Hausmacher Kartoffelsalat @ Frische Krauterchampignons @ Mascarponecreme mit Erdbeerspiegel auf Anfrage . @ Champignonképfe gefillt
@ 'falienischer Nudelsalat @ Ruccola mit gerésteten Pinienkernen und Kirschfomaten e e - @ Cocktail-Tomaten gefllt
@ Couscous mit Mediterranem Gemuse @ Zarte Puten-Medaillons in Sahne-Rahm HROCEEIE @ Trauben-KdsespieBe @ Eingelegte Artischocken
Gurken- und Tomatensalat @ ZweiDesserts zur Auswahl @ Fischplatte mit Lachsvariationen und Steinofen-Forellenfilet @ Hdahnchennuggets @ Frutti di Mare Siciliana
) Frisches ngueﬁe Preis** . @ AntipastispezialiGten @ Hdahnchenunterkeulen @ Gebackene Advocado-Taler oder Zucchinischeiben
@ Frisches Ciabatta projierson:y ;50j @ Frisches Baguette @ Partyschnitzelchen @ Gemisespezialitéten gegrillt: Zucchini, Auberginen & Champignons
@ schweinenackensteaks ‘ @ Gazpacho oder eine Suppe nach Wahl @ Schweinefilet in Champignonrahmsauce @ Spaghetti Bolognese @ Gefllite Weinblatter
@ Elgr?:::?wlg:\sf:lee?sksiese oro Pe:i‘:; o€ . @ schinken-MelonenspieBe @ Gefilites Putenfilet mit Mett und Kréutern @ Kartoffeltaler @ Getrocknete Tomaten
g Zarte Lommsfegks @ Gemischter Salat der Saison @ Kartoffeltaler @ Spaghetti Carbonara @ Crine Oliven, auch gefUllt
GyrosspieBe vom Schweinefilet @ Crespellen gefullt mit Oliven und franzésischem Kochschinken @ Frisches Baguette @ Hausmacher Bandnudeln @ Frischer Salat @ Grine Peperoni geflllt oder in Krauterdl
@ Bratwirstchen @ GrUner Salat mit Blauschimmelkdse und Walnussen g Involfini von der Pute mit Pesto und Taleggio @ Gemuseplatte Uberbacken @ Ein Dessert nach Wahl @ Guacamole California Style
FeuerwUrstchen @ Frisches Baguette Zartes Schweinefilet @ Mousse au Chocolat @ Hahnchenfilet Toscana
g Kleiner gegrillter Schafskése @ Geschmorte Lammkeule @ Risotto und Rosmarinkartéffelchen @ Rote Gritze mit Vanillesauce @ Italienischer Bohnensalat Bologna
@ Dessertvariationen frei wahlbar @ Boeuf Bourguignon @ Gefillite Wirsingrélichen mit Frischkése und Waldpilzen @ Knoblauchsalat auf Minipaprika
@ Geschnetzeltes Pfannengemise @ Joghurt mit Honig verfeinert und frischen Friichten : Jager Buffet Preis™ . @ Melone mit Parmaschinken
_ @ Krdautersenf @ Frische Erdbeeren mit Balsamico auf Mascarpone Rustikal Buffet it BRI @ Paprikdafilets, gerdstet in Ol
pro Person: 28,90 € pastete mit frischem Baguette @ Peppadew
- Gopen () M“ousse au Cﬁocolot @ GroBmutters Kartoffelsuppe mit Einlage nach Wahl @ Feine Leberpaté auf franzdsischem aguette ud Preiselbeeren @ Schafskase, eingelegt in Ol
@ Frisches Baguette @ Kd&sebrett mit Trauben @ Gemischter gruner Salat mit Croutons @ Halbierte Williams-Christ Birne mit Preiselbeeren @ Schwarze Oliven
@ Gegrilles Plannengemise @ Bayerischer Krustenbraten in einer Dunkelbiersauce @ Wildschweingulasch
@ Geyrillter Edelfisch mit Zitronengras-Chillsauce g Gebackene Hahnchenunterkeulen g Braten von der Hirschkalbskeule
Geschmortes Rinderfilet Bayerisches Kraut Thiringer KI6Be & Semmelknodel
g Mediterranes Pfannengemuse @ Semmelknodel @ Hausgemachter Apfelrotkohl
@ Kartoffelgratin nach Provenzalischer Art @ Petersilienkartoffeln @ Rosenkohl mit Semmelbrosel
@ Tagliatelle @ WeiBkrautsalat @ Bratapfel und Apfelstrudel mit Vanillesauce
@ Mangomousse @ Rote Beerengritze mit Vanillesauce

@ Quarkcreme mit Frichten



